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HACCP Level II

Dauer: 4 UE (Online)

Vertiefen Sie Ihre 

Kenntnisse zu HACCP-

Prinzipien und lernen Sie 

fortgeschrittene Techniken 

zur Risikobewertung.

Ergebnis: TB und 

erweiterte Fähigkeiten.
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HACCP Level 1

Dauer: 3 UE (Online)

Ideal für Einsteiger in die 

Lebensmittelproduktion 

und -verarbeitung.

Ergebnis: 

Grundlagenwissen über 

Lebensmittelsicherheit 

und ein 

Teilnahmebestätigung (TB) 

nach Abschluss.
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HACCP Level III

Dauer: 8 UE (Online)

Entwickeln Sie Expertise 

für die Leitung und 

Optimierung von 

HACCP-Systemen in Ihrer 

Organisation.

Ergebnis: TB und 

tiefgehendes Wissen.

HACCP Level IV

Dauer: 16 UE (Online)

Perfekt für Experten und 

Senior-Manager. 

Optimieren Sie komplexe 

Systeme und meistern Sie 

Krisenmanagement.

Ergebnis: TB und 

Strategien zur kontinu-

ierlichen Verbesserung.

HACCP Level V

Dauer: 5 UE (Online)

Erlernen Sie 

mikrobiologische 

Risikobewertung und ISO-

konforme Techniken zur 

Lebensmittelsicherheit.

Ergebnis: TB und 

umfassendes Fachwissen.
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WIE UNSERE KURSE 

FUNKTIONIEREN:

Kursbeginn und Zugang:

Nach Zahlungseingang erhalten Sie den 

Link zu den Webinaren per E-Mail.

Kursablauf:

Live-Schulung mit Hausaufgaben.

Schriftliche Prüfung am Level-Ende. 

Viva-Voce-Prüfung (für Level 1-4).

Kursmaterialien:

Laden Sie alle Schulungsunterlagen 

bequem online herunter.

Zertifikat:

Erhalten Sie nach erfolgreichem 

Abschluss Ihre Teilnahmebestätigung.
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WARUM UNS 

WÄHLEN?

▪ Gut planbar: Online-Kurse, die gut in 
Ihren Zeitplan passen.

▪ Live: Live-Webinar mit Experten mit 
jahrzehntelanger Erfahrung in der 
Lebensmittelsicherheit. Fragen Sie die 
Food Safety Senior Experts!

▪ Effizient: Konzipiert, um Ihnen 
praxisnahes Wissen zu vermitteln und 
Ihre Fragen zu beantworten.
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WAS SIE NOCH WISSEN SOLLTEN

 Bei Buchung aller Kurse als Paket berechnen wir 2.800 € plus MwSt. (19 % = 532,00 €; 
brutto 3.332,00 €). Das Paket enthält eine 20 min Live-Prüfung (online)

 Einzelbuchung der Kurse ist möglich. Diese enthalten Multiple-Choice Prüfungen als 
Levelabschluss.
Level I: 270,00 (brutto 321,30 €)
Level II: 360,00 (brutto 428,40 €)
Level III: 720,00 (brutto 856,80 €)
Level IV: 1.440,00 (brutto 1.713,60 €)
Level V: 450,00 (brutto 535,50 €)

 Sie buchen verbindlich! Bei Nichtteilnahme erfolgt eine Erstattung von 50% der Gebühren bis 
28 Tage vor dem ersten Termin der Staffel oder des gebuchten Levels. Danach wird der volle 
Betrag fällig. Sie können aber eine Ersatzteilnehmerin / einen Ersatzteilnehmer benennen.

 Hausaufgaben müssen zwingend für den Erwerb der TB erledigt und per Mail eingereicht 
werden. Sie werden durch die Trainer bewertet. Nicht bestandene Hausaufgaben müssen zum 
TB-Erwerb wiederholt werden. Die Bewertung obliegt allein dem Trainerteam. Ein Rechtsweg 
ist ausgeschlossen.

 Disclaimer: Die Teilnahme an unseren HACCP-Kursen vermittelt umfassendes Wissen und 
praxisnahe Fähigkeiten im Bereich Lebensmittelsicherheit. Die ausgestellten TB dienen als 
Nachweis über den erfolgreichen Abschluss des Kurses und werden normalerweise von den 
Zertifizierungsstellen akzeptiert. Bitte beachten Sie, dass diese TB keine Ausbildung oder 
behördliche Akkreditierung ersetzen und ihre Akzeptanz von den jeweiligen nationalen und 
internationalen Vorschriften abhängt. Für spezifische regulatorische Anforderungen oder 
Anerkennungen wenden Sie sich bitte an die zuständigen Behörden.

 Die Kurse erfordern eine Mindestteilnahme von 5 Teilnehmenden für ein verbindliches 
Zustandekommen.

 Kurstermine sind immer Mittwochs von 15:00 h bis max. 18:00 h (außer Levelprüfung folgt, 
dann für Einzelbuchende + 15 min)

 Start Kursserie A/2025: 

MI 02.04.2025 15:00 – 18:00 h (Level I) [ggf. +15 min Levelprüfung]
MI 09.04.2025 15:00 – 17:00 h (Level II A)
MI 16.04.2025 15:00 – 17:00 h (Level II B) [ggf. +15 min Levelprüfung]
MI 23.04.2025 15:00 – 17:30 h (Level III A)
MI 30.04.2025 15:00 – 17:30 h (Level III B)
MI 07.05.2025 15:00 – 18:00 h (Level III C) [ggf. +15 min Levelprüfung]
MI 14.05.2025 15:00 – 18:00 h (Level IV A)
MI 21.05.2025 15:00 – 18:00 h (Level IV B)
MI 11.06.2025 15:00 – 18:00 h (Level IV C)
MI 25.06.2025 15:00 – 18:00 h (Level IV D)
MI 02.07.2025 15:00 – 18:00 h (Level IV E) [ggf. +15 min Levelprüfung]
MI 09.07.2025 15:00 – 17:30 h (Level V A)
MI 16.07.2025 15:00 – 17:30 h (Level V B) [ggf. +15 min Levelprüfung]

MI 23.07.2025 ab 15:00 persönliche Live-Prüfung mit einem Trainer/Trainerin für 
Paket-TeilnehmerInnen (ggf. werden Folgetermine vereinbart).

 Die Live-Prüfung ist essenzieller Bestandteil zum Erwerb der Paket-TB. Einzelkurse werden 
mit Multiple-Choice Fragebögen im Anschluss an die Schulung abgeschlossen (+ 15 min nach 
der jeweils letzten Level-Schulung).

 Bei Nichtbestehen der Prüfungen kann die Prüfung wiederholt werden. Alternativ kann der 
betroffene Kurs einmal kostenfrei im Rahmen einer nachfolgenden Terminserie wiederholt 
werden.

 Alle PaketteilnehmerInnen werden anschließend kostenfrei in die Chatgruppe (SIGNAL) 
FSSE Community aufgenommen, wo Sie mit Expertinnen und Experten diskutieren können 
und Ihre Fragen Antworten finden.
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Food Safety Senior Experts

CPM Unternehmensberatung

Dr.  Andrea Dreusch

Grünwettersbacher Str. 12

76228 Karlsruhe

Mobil: +49 171 4948842
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